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Pour fêter le retour du printemps, le Musée du Foie Gras et la ferme 

de Souleilles (47140 Frespech) ouvrent leurs portes pour 3 jours  

dõanimations nombreuses, originales et pour tous les ©ges ! 

Animations sp®ciales pour les enfants, march® de producteurs, d®monstration de cuisine é. 

Foie gras, gastronomie, grand air, terroir et convivialité  : lõ®quipe de Souleilles vous a pr®par® un  

week-end de Pâques ludique, culturel et gourmand  ! 

Pâques au Musée du Foie Gras 

Grande Fête du Foie Gras  
Pendant 3 jours le Musée du Foie Gras et la ferme de Souleilles 

(47140 Frespech) ouvrent leurs portes et proposent un programme riche en 

animations originales et pour tous les âges  ! 

Démonstrations de cuisine, marchés de producteurs, dégustations,...  

Marchés Paysans à la ferme : 
Bonne humeur, animations et régalade sous les pruniers ! 

 

D¯s le vendredi 3 juillet et jusquõau 4 septembre, les producteurs de lõassociation du March® 

Paysan à la Ferme sont de retour à la ferme de Souleilles de 9h à 15h, pour la 14 èmeannée édition du 

Marché Paysan. 

Au programme : produits du pays, pique -nique gourmand sous les pruniers... et de nombreuses ani-

mations. 

Situé sur la ferme de Souleilles, le Musée du Foie Gras est une 

r®alisation unique en France. D®couvrez lõhistoire de Foie Gras 

des Egyptiens à nos jours.  

Trouvez réponse à toutes vos questions : comment le canard est -

il gavé, le foie gras est - il une maladie, pourquoi le sud -ouest de 

la Franceé. 

Visite suivie dõune d®gustation comparative de foies gras et sp®-

cialités de la ferme.  

Musée du Foie Gras 



1. Visite de la ferme et du Mus®e du Foie Gras sur la ferme de Souleilles 
 

- Visite de la ferme de Souleilles : lõ®levage et la cuisine 

- Visite du Musée du Foie Gras  

- Vidéo de présentation du travail sur la ferme, des produits et idées recettes  

(10 minutes) - version anglaise, espagnole et occitane disponible . 

-  Dégustation de produits et spécialités de la ferme  
 

2. Repas gastronomique autour du canard ¨ notre restaurant la Taulejada 
 

Cõest dans un cadre exceptionnel que vous d®gusterez votre repas. La Taulejada est install®e dans les  

remparts de Frespech, village médiéval du XIIème siècle, situé à 3km de la Ferme de Souleilles.  

Horaires et durée : Pour les groupes de 20 personnes minimum, de mars à novembre sur réservation  

De 10h00 à 14h (repas entre 13h et 15h environ) ou  de 17h30 à 21h30 (repas entre 19h30 et 21h30 environ)  

Tarif: De 30 ú ¨ 36 ú en fonction du menu choisi ( vin et caf® compris) - Formule enfant (<12 ans) ¨ 15ú 

La Ferme de Souleilles  Le Musée du Foie Gras  

La dégustation à la boutique  Les Canetons 

La Taulejada  

Menu Taulejaïre ñ 36 ú par personne  
 

Duo de foie gras de Souleilles  

avec confiture dõoignons et pain dõ®pices 

Accompagné de son verre de Duras moelleux  
___________  

Tournedos de magret de canard  

ou 

Cuisse de canard confite de Souleilles  
 

 Pommes de terre en persillade ¨ la graisse de canard  

et Légumes de saison 
___________  

Salade de la Tancane au fromage de Palanchou 
___________  

Crème brûlée aux pruneaux  
___________  

Vin des côtes de Brulhois  
___________  

Café 

Menu de Souleilles ñ 30 ú par personne  
 

Terrine de foie gras entier mi -cuit  

Accompagné de son verre de Duras moelleux  
___________  

Tournedos de magret de canard  

ou 

Cuisse de canard confite de Souleilles  
 

 Pommes de terre en persillade ¨ la graisse de canard  

et Légumes de saison 
_____________  

Croustade aux pommes et ¨ lõArmagnac 
_____________  

Vin des côtes de Brulhois  
_____________  

Café 



1. Visite de la ferme et du Mus®e du Foie Gras sur la ferme de Souleilles  
 

- Visite de la ferme de Souleilles : lõ®levage et la cuisine 

- Visite du Musée du Foie Gras  

- Vidéo de présentation du travail sur la ferme, des produits et idées recettes  

(10 minutes) - version anglaise, espagnole et occitane disponible . 

-  Dégustation de produits et spécialités de la ferme  
 

2. D®monstration de cuisine à notre restaurant la Taulejada  
 

Foie gras frais po°l® aux fruits de saison et flamb® ¨ lõeau de vie suivi de sa d®gustation 
 

3. Pr®sentation de lõExposition ç Le Catharisme en Agenais è 
 

Introduction ¨ la culture occitane des troubadours jusquõ¨ la conqu°te des Albigeois. 
 

4. Repas gastronomique autour du canard à notre restaurant la Taulejada  

Horaires et durée : Pour les groupes de 20 personnes minimum, de mars à novembre sur réservation uniquement  

De 10h00 à 15h (repas entre 13h et 15h environ) ou  de 16h30 à 21h30 (repas entre 19h30 et 21h30 environ)  
 

Tarif: De 34 ú ¨ 39 ú en fonction du menu choisi ( vin et caf® compris) - Formule enfant (<12 ans) ¨ 15ú 

La Ferme de Souleilles  Le Musée du Foie Gras  

La dégustation à la boutique  Les Canetons Foie Gras Poêlé 

Menu Taulejaïre ñ 39 ú par personne  
 

Duo de foie gras de Souleilles  

avec confiture dõoignons et pain dõ®pices 

Accompagné de son verre de Duras moelleux  
___________  

Tournedos de magret de canard  

ou 

Cuisse de canard confite de Souleilles  
 

 Pommes de terre en persillade ¨ la graisse de canard  

et Légumes de saison 
___________  

Salade de la Tancane au fromage de Palanchou 
___________  

Crème brûlée aux pruneaux  
___________  

Vin des côtes de Brulhois  
___________  

Café 

Menu de Souleilles ñ 34 ú par personne  
 

Terrine de foie gras entier mi -cuit  

Accompagné de son verre de Duras moelleux  
___________  

Tournedos de magret de canard  

ou 

Cuisse de canard confite de Souleilles  
 

 Pommes de terre en persillade ¨ la graisse de canard  

et Légumes de saison 
_____________  

Croustade aux pommes et ¨ lõArmagnac 
_____________  

Vin des côtes de Brulhois  
_____________  

Café 

La Taulejada  


