
V Composez  
votre pique-nique
au fil des stands ! 
Grillades et frites  
à la graisse de canard,  
fruits, vin, fromages...
Nous avons tout  

pour vous régaler.

Buy direct from 16 local producers, then enjoy 
lunch in the shade of the plum trees. 
Each producer will prepare their speciality 
for you to taste.
Each week a different demonstration 
of a regional product.

V
V

Tables, parasols, couverts et verres à votre disposition.

Merci d’amener vos couverts, c’est mieux pour la planète.

Attention, pas de distributeur de billets sur la Ferme 

et aux alentours.

Tous les vendredis

Et chaque semaine 

une animation spéciale !

à découvrir page suivante.

Apéro paysan à 12 h

offert par les producteurs
X

Visite du musée 

du Foie Gras

X

Jeu de quilles landaisesX

Animations pour  
petits et grands 

La Ferme des 3 Soleils
André Tesson

07 88 45 70 02
Gontaud-de-Nogaret (47)

Soleimiel
Joël Bach

09 53 80 70 47
Port-Sainte-Marie (47)

Les Biquettes de Broucelle
Valérie Ballet

06 81 42 21 32
Ste Juliette (82)

La ferme du Mail
Stéphane Martinelli
07 60 30 50 09

Ste Colombe de Villeneuve (47) 

Centre Equestre  
de SIGBELL

05 63 95 25 65
St Beauzeil (82)

 Harmony  
Maquillage

06 47 21 60 82

Au pain des Champs
05 53 41 25 82

Penne d’Agenais (47)

Fruits et légumes
Thierry Roger

 06 36 37 51 86
Cauzac (47)

Cabicoulx
Johanna et Pablo Gollart 
Melia - 06 45 89 50 67

Coulx (47)

Côtes des Oliviers 
Jean-Pierre Richarté
05 53 41 28 59

Auradou (47)

Foie Gras
Armagnac et floc 

de Gascogne

Eau de vie

artisanale

Composez votre

Pique-nique

Safran-chir 
Samuel Davy

06 60 75 71 35
Thézac (47)

Ferme de Souleilles
Musée du Foie Gras

Yves et Geneviève Boissière
05 53 41 23 24

Frespech (47)

Cyril Vitalis
06 78 66 58 80

Trémons (47)

Domaine de Maubert
Famille De Wit

05 62 29 46 08
Montréal du Gers (32)

Ail, échalote,  

oignon...

Christian Périn
06 14 72 29 07

Calignac (47)

Fruits

Les Vergers 
de Cazeneuve

Bernard Grenier
06 15 45 82 32
Monbalen (47)

Noix, noisettes,

Amandes

Fromage  

de Chèvre
Escargots

Miel et 

pain d’épices

Pains et 

pâtisseries

Fruits  

et légumes

Glaces au lait 

de chèvre

Les Délices de Cantegrel
Joël Simonet

06 13 92 21 27
Tournon d’Agenais (47)

Truffes

Vins et 

jus de raisin

Safran

Du producteur au consommateur !
 made in Aqui 

Pruneaux, 

confitures

Les Vergers de Peyrette
Nathalie RIVIERE et Denis VASSE

06 60 66 36 50
Monbalen (47)

Poulet à la ficelle

de Johnny Palomo
06  33 34 09 03

Penne d’Agenais (47)

,

Baptêmes de poney

Maquillage

Tour de tracteur
Piscine de paille

Tir à l’arc

Tourtière 

Daniel et Gisèle Clèdes
05 53 3644 23 

Laussou (47)



Chaque vendredi une animation speciale !
,

LA GARONNE

A20

MONFLANQUIN

FUMEL

Souleilles
MUSÉE DU
FOIE GRAS

DAUSSE

MASSOULES

LACARDAYRE

FRESPECH

25km

AGEN

Vers
Bordeaux

A62 AGEN

CAHORS

TOULOUSE
100 km

Bourg 
de Visa

Aiguillon

Moissac
40 km

BERGERAC

Laroque
Timbaut

Hautefage
La Tour

Auradou

Les Tricheries Beauville

Penne d’Agenais
Direction 

M usée du Pruneau
et M aison de la 

N oisette

St Amans
du Pech

Tournon 
d’Agenais

Montaigu
de Quercy

St-Sylvestre-Sur-LotVILLENEUVE
SUR LOT

Sortie Autoroute Agen et suivre la direction Cahors. 
Fléché à partir de la route Agen/ Cahors 
Fléché à partir de Penne d’Agenais

V

Yves & Geneviève Boissière
à «Souleilles» 47140 FRESPECH

Tél. : 05 53 41 23 24
email : contact@souleilles-foiegras.com

Coordonnées GPS : Latitude 44.33245 - Longitude 0.8434

www.souleilles-foiegras.com

Retrouvez-nous sur Facebook

à la Ferme
Marche Paysan

,

C
ré

at
io

n -
 A

rt
 M

éd
ia

 / C
ré

di
ts

 p
ho

to
gr

ap
hi

qu
es

 : 
Fo

to
lia

. 
/ N

e 
pa

s j
et

er
 su

r l
a 

vo
ie 

pu
bl

iq
ue

Tous les vendredis matin, du 5 juillet au 6 septembre 2024

à Frespech sur la Ferme de Souleilles de 9h à 14h
Farmers market every friday morning during July and August

au Musee du Foie Gras 
,

Œufs brouillés 
aux truffes

5 Juillet

Découpe 
du canard

12 Juillet

Fabrication 
de la tourtière

19 Juillet

Fabrication 
de la confiture

26 Juillet

Découpe du canard

2 Août

Fabrication 
de la tourtière

16 Août

Cuisson  
de la prune

23 Août

Œufs brouillés 
aux truffes

30 Août

Bouquet final
en chansons

1
er

 Septembre

De 9 h à 21 h  
Marché Paysan,  
Stand aux couleurs Occitanes,  
Métiers traditionnels
Casse-croûte Paysan Midi et Soir
21h : Concert et Bal Occitan  
GRATUIT avec le groupe « La Talvera »

X

X

Fèsta Occitana - 9 Août

DEPUIS 1996


